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Sehr geehrte Damen und HenamteGaste!

Droste ist Synonym flUr Tradition und Innovation in Backstube , Konditorei und Kiche |,
welche zugleich Grundlage fir den Life Style Catering Droste sind.

Das Haus Droste leistet sich den Luxus der handwerklichen Produktion von
aul3e rgewOhnlichen und zeitgemallen Genlssen. Die daraus resultierende, fir den
Feinschmecker im wahrsten Sinne des Wortes spirbare Einzigartigkeit unterscheidet Droste

0 Kostlichkeiten von Vielzahl und Vielfalt der Anbieter. Nur ausgesuchte erstklassige
Rohstoffe werden zur natirlichen und schonenden Herstellung von Droste 0 Kostlichkeiten
verwandt. Die gastronomische Kompetenz resultiert aus mittlerweile 70 Jahren Erfahrung
mit der geschéatzten Kundschaft in Backerei -Café 6Conditorei O0Restaurant - & Catering
Betrieben .

Das Drostow&ngsweht l hnen zu festlichen Anl 2ssen
lauschige Gartenfeste, rauschende Hochzeitsfeiern) oder im geschéftlichen Rahmen
(unnachahmliche Firmenjubilaen, Messe Catering aWal k & Bt¢.)rbis hirgzbi Special

Events d auch als GroRveranstaltungen & jederzeit und gern zur Verfiigung.

Der folgende Verkaufskatalog prasentiert einen Auszug aus dem breit gefacherten

Catering Angebot. Mit Freude werden Ihnen Fragen  zu weiteren Gourmet & Vorschlagen
beantwortet und Informationen Gber Mobiliar, Dekoration, Unterhaltung oder Personal in

einem individuellen Angebot gegeben. Ob Sie 2 oder 2000 Gaste erwarten: Fordern Sie

die Kompetenz des Droste LifeStyle Catering . Uberlassen Sie ihm die Planung und
Durchfuihrung lhrer Veranstaltung, damit Sie diese von Anfang an genief3en kénnen.

Fir ein personliches Gespréach stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung.

Mit freundlichen GriaRRen

ditormeister & Inhaber

Veranstaltungsbtro & Terminreservierung:

Eggerscheidter StralRe 60| 40883 Ratingen (Hosel) | Telefon: 021 02 - 6 03 35
catering @droste-event.de | www.droste -event.de

Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche Mvr&l
(EEIERNY Seite 2- (wﬁllmi}"
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Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!

Brote&Brotchen

WeizémodtcherBrot VollkornbrotchédBrot+a-,30

Delikatessschnittchen
(¥2 Scheibe Ro ggen - oder Toastbrot)

Diverse Y belegte Brotchen
Diverse Y2 belegte Kérnerbrdtchen
15 Mettbrétchen mit Zwiebeln

14 Roastbeef Brotchen

14 Lachsbrotchen

% Lachsbrétchen Roggen

1, Lachsbro tchen Korner

14 Serranoschinkenbrétchen

Sandwidz @s:pecp

abl6esticlkpro SortésrolR@Veizeéoast Vollkornia-,30

4022

N
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o
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Kleine GroRe ana35
Kleine GroRe Vollkorn 4038
Normale GroRe anas
Normale GréRe Vollkorn aa4,8
Kleine Hot Dog’s ao B2
Hot Dog ao o
Kleine Mini Burger classic an3b
Hamburger Burger classic ado9
Canapes
alle ab 20 Stiick gemibeiegt!
mitFleisch:
Geraucherte Putenbrust a 03,8
Edelsalami mit Paprikacreme a 03,8
Gekochter Schinken aass
Lach sschinken aass
Mett mit Zwiebelwiirfeln aass
Serranoschinken anas
Schweinebraten mit Sauce Remoulade aaas
Roastbeef mit Sauce Remoulade aaas
Vegetariscl&Kase
Avocadocreme aa 3, 8
Tomate, Gurke, Ei aa38
Kresse Quark auf Se chskornbrot ald 8,
Hollanderkase mit Salzgeback ato 8,
Camembert aio 8,
Frischkasecreme auf Schwarzbrot ato 8,
Tomate & Mozzarella mit Pesto aaas
mit Fisch:
Geraucherte Forelle ao o
Geraucherte Makrele aa4as
Geraucherter Lachs ao o
Gebeizter Lachs aa H»
Lachstatar aa H»
— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ ySt.
/F[ \ Seite 4- - IMMER INE}
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Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!
Lauge’konfe ki ab 6 stiick pro Sorte

mit Serranoschinken aa 2,5
mit Zwiebelmett aa 2

mit Leberkase aa 2,5
mit Obatzda aa 2,5
mit Kase aa 2,5

Bruschetta ab1ostick pro Sorte

Bruschetta mit Tomate & Zwiebeln aa =3
Bruschetta mit Tomate & Thunfisch a (04
Bruschetta mit Tomate, Knoblauch &
Mozzarella aa45s
Bruschetta a Me xi c 00

mit Frischkase, Avocado & Lachs a0 4, 5

Qu iIche etc. aniestick pro Sorte

Quiche mit Spinat und Lachs ad45

Quiche mit Spinat und Feta aid4
Quiche Lorraine an4
Zwiebelkuchen ca. 5x3cm a4
Spargeltarte (Saisonartikel) aag 4,5
Mini Pizzataler al =2,
Mini Flammkuchen al =2,

Finge{fOOd: ab 15 Stiick pro Sorte

warnoderkalt geniel3en,

Blatterteig

Blatterteigschnecken
Blatterteigpralinen

QO

[e)
N
a1

mit Speck/Lauch ao 2,5
mit Spinat/Feta ao 2,5
mit Thunfisch aa 2,5
mit Schafskasecreme aa 2,5
aHawaii 0 mi tAnaBas&i nk en,
Kase Uberbacken aa 3,5
Rostbratwirstchen in Blatterteig ad035
Fleisckood:
Mini Frikadelle aa 3,
Mini Schnitzel aa 2
Pflaume im Speckmantel2 Stck. &4 03
Dattel im Speckmantel 2 Stck. an3
Wirstchen im Speckmantel 2 Stck. 4 0 3
Rindfleisch
Rindfleischballchen ao4
auf Huttenkasetaler
Hauchzart Geschnetzeltes aab5b
vom Angus Rind auf roten Zwiebeln
Rinderhifte ans5
mit roter dPfeffersauce auf Krauter dSpatzle
Gekraut ertes Roastbeef ans5
mit und Rotwein -Rosinenjus

— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ ySt.

/FEIERN Seite 6- ('mﬁgg "



Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!
Gflugel

Hahnchen -Lauch -Tarte aaa.z2
mit Apfel und Cheddarkéase
Minischnitzel von der Pute aaa.z2

auf Kartoffelwiirfel mit Tomaten -
Basilikum &Vinaigrette

Zarte s Hahnchen Saltimbocca aas
mit Salbeisauce auf gebratenen Gnocchi
Gebratene Geflugelballchen aid4gz2

mit Pak Choi und Koriander -Chillidip

Schweinefleisch

Blume vom Parmaschinken aas
auf Rucola Salat

Feine Streifen vom Schwein aa4s
mit knackigem Wok Gemise ,
Schweinefilet mariniert mit aa4,5
Sesamol und Bergpfeffer auf
Zuckerschotensalat

Currywurst im Gléschen aos

Kalbfleisch

Mini Vitello mit Thunfischcreme aas5b
Kalbfleischroulade aae6b5
auf Kartoffelrdsti mit Sherryrahmsa uce

Spielde:

Chorizo -Spief mit Oliven

Tomate - Mozzarellaspiel3

Mini Spiel3 mit Salami,

Mozzarella & getrockneter Tomate a
Kése-Trauben -Spiel} aidas
Gefligel -Frucht-Spield a
Frikadellenspiel3 a

mit original Dusseldo rfer Senf
HahnchenspielR Teriyaki aid4
Gemiis espield mit Basilikumsauce a (04
auf Safranreis

Wraps

ab105tick pro Sorte  Mini aas
Normale 406,55

mit Parmaschinken, Rucola

& getrock neten Tomate n

mit Curryhdhnchen & Frichten
mit gegril ltem Anti -Pasti-Gemuse
mit Thunfisch

mit Schmand & gerduchertem Lachs

— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ iSt.

(FEILRN) Seite 7- ("“ﬁ'@' Y,
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Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!

Fischfood:

Garnele im

Knuspermantel

Gebratene Scampi  in

Speck mit Chilisauce

Mini & Baked Potatoes mit
Flusskrebsen

Mini - Baked Potatoes mit
Creme Friche & Deutscher Kaviar
Sesam Scampi auf
Reisnudelsalat

gegrillte Garnele auf Parmesan -
platzchen mit Kasecreme

Gegrillte Riesengarnelen auf
Salat mit Krautervinaigrette
Lachs-Crépes -Roulade
Butterfischwurfel in

Sesamkruste

Cannelloni geflllt mit Lachstatar
an Krauter Creme Fraiche
Gegrilltes Seelachsfilet

auf Zucchinisalat mit feinem Kerbel
Estragon

Seeteufel Medaillon

mit Limetten -Senf-Chutn ey
Gebratenes Kabeljaufilet

auf warmen Linsensalat & Dijonsenf Schaum

Kross gebratener Zander
mit geschmorten Kirschtomaten auf
Zuckerschotensalat

Vegetarischk&asdoo

a4

a4

d:

05,5

G55

Frittierte Zucc hini-Scheiben aa 2

Frittierte Auberginen scheiben ao 2

Uberbackene Parmesan -

Kartoffelscheiben aa 2,5

Mini-Paprika mit Frischkasefillung a0 3

Noodle Sticks aaz8

Mini Frahlingsrollen ao &,

Crostini mit

mit Tomaten & Schafskase aa &,

Crostini mit

mediterran em Krauter -Frischkdse a0 & , S

Kartoffeltaschen mit

Krauterf rischkase an &,

Tomatentarte mit

Ziegenkase & Rucola ad4

Pumpernickeltirmchen  mit

zweierlei Kasecremes aa4s

Tatar von getrockneten Tomaten

auf Pumperni ckeltaler

mit Basilikum & Frischkase aoa4

Feigenkonfit mit

Ziegenkasecreme ao4

— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ ySt.
(FEIERN) Seite 8- (BB
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Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!
- _

Schafskase mit Peperoni

& schwarzer Olive ao4
Parmesanplatzchen mit Ziegenkase

& Pesto ao4
Marinierter Tofu mit Baby -Spinat,
Fruhlingszwiebel , ao4
Feurige Tagliatelle mit Knoblauch,

Olivendl und Peperoni ad55
Auberginenrélichen an4

mit mildem Krauter -Frischkase gefillt

Suppche 4045

ab20Stlck pro Sortprasentiert ilVedkbBschen

Tomatensuppchen

Mohren -Orange nsiippchen
Erbsenschaumsiippchen
Curry-Kokossuppchen
Kirbis-Ingwerstippchen
Schaumsiippchen vom Flusskrebs

Weiter Suppen und Eintopfe finden Sie afif Seite 2

Trendige Salate  aaes

ab155tick pro Sorte
aus Weckglasern, Schalchen oder Dekotellern

Cous-Coussalat mit

scharfem Vanille Hilhnchen
Rapunzelsalat i n Kirbiskerndl

mit karamellisierten Walniissen und Mango
Ceasard’s Salad

mit Hadhnchenstreifen und Parmesan
Bulgursalat mit Krautern,
Kirschtomaten und Limetten
Antipastisalat mit Rucola

und Pecorinospanen

Spinatsalat mit Pienenkernen

und Cherrytomaten

Glasnudelsalat und Scampi

mit asiatischer Currycreme
Melonensalat mit Serranoschinken &
Parmesan

Spargel salat (Saison)

Tomate -Mozzarella Salat v
mit Basilikum Pesto
Italienischer Nudelsalat

Weitee Salatefinden Sie auf Setté

— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ ySt.
(EETERY) Seite - (BB
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Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!

Desserts 4065

Prasentiert iMiniGlasermmderAcryl Shalchen
ab 10 Stick pro Sorte

Blutorangencreme

Konfit von Mangos mit Mohnsauce
Tiramisucreme

mit Espresso und Marsala
Limettenmousse mit Anan as-Crossies
Weil3e Feigencreme mit Honigschaum
Walnussmousse mit Ahornsirup

Leicht aufgeschlagener Joghurtmousse
mit Aprikosenmark und Limetten Zesten
Cappuccino Creme

mit Krokant -Schaum

Panna Cotta mit Aprikosensauce
Biskuittortchen

gefullt mit Amaretto creme und
marinierten Amarena Kirschen
Melonen -Gritze

mit Vanille -Amaretto -Schaum
Heimische Friichte und Beerenvariationen
auf leichter Joghurtcreme mit Himbeerdip
Bananencreme mit Karamelschaum
Schokoladencreme  mit Birnenschaum
Rote Griitze mit Vanillesa uce
Kirsch-Griitze

mit Mandeln & Vanillesauce
Schokoladentértchen

mit Baiser & frischer Minze
Birnenmousse

mit einem Apfelzimtragout

Jog hurtcreme mit Mangosauce
Mousse von der Kuvertlire mit Beeren
Apfel - Zimttartelettes

Feines Milchreismousse mit
Aprikosenkompott & Pistazien

Franz. Apfel - oder Aprikosentarte

Weitere Desserts finderm&i8eite31

SuRe Fingersnacks

ab105tlck pro Sorte

Mini - Plunderteilchen
Mini - Blatterteiggeback
Mini - Croissant

Mini- Schokocroissant
Mini 0 Muffins

Mini - Windbeutel

Mini d Brownieschnitte
Kleine stRe Schnecken
Quarkballchen
Mini-Berliner div. geflillt

OO0 0O OO

FRREERR

DY DY DY DY D DY DY DY DY

e I e BN e BN e

Frische Fruchtspiee Saisonobst aids
mit Kuvertiire Gberzogen ad095
der Preis kann Saison bedingt abweichen

— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ ySt.
(FEIERN) Seite 10- (BB
\ ) o N

gL el




N

len!

IERTE D A”EN
[HEMEN BUFFETS

<< purmsch SPANIS LA
FISEH JELIKATESSEN

Bild www.fotolia.de
— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ ySt.
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Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!
Buffets sarieren wir ihneabb Personen '

Fruhstlicks Buffet
Konfitiire, Honig & Nutella

Frisch- und Dauerwurst
Putenbrust im Aufschnitt
Saftiger Metzger -Kochschinken
Leberwurst

Mett mit frischen Zwiebeln

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
kleine Kaseauswahl
gekochtes Ei

Fruhsticksbrotchen, Mini-Croissants
Butterteller

pro Person (21

mit Erweiterung:

Ruhrei oder Spiegelei (gekochtes Ei entfallt)
& gebratenen Spe ckscheiben (Bacon)
Nurnberger Rostbratwirstchen

Frischer Obstsalat mit Joghurtcreme
pro Person (0 31,5

0 @pc i
Mini-Croissant

Mini-Schokocroissants
Hausg emachtes Musli

Frischer Obstsalat
Naturjoghurt mit  Blutenhonig

Mini-Laugenstangen mit Frischkése
und Paprikawrfeln gefullt

Quiche von der Tomate mit Pesto &
Parmesan

Mini Nlrnberger im Blatterteigmantel
gebratener Speck
Ruhrei

Kleine Blatterteig -Schnecken
Lachstatar mit gerostetem Sesam  auf
Avocado

Shrimpscocktail im GI aschen

Kase dAuswabhl
Zwirbelbrot und Walnuf3 -Roggen baguette
gesalzene Butter

pro Person ( 42

T Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ ySt.
(LI Seite 12 (wub? m;}-‘
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Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!

Kaltes Buffet

Mini-Schnitzel

Mini-a Fri kos o
Schweinemedaillons mit  Friichten
Westfélischer Schinken
Mini-Hahnchenbrust

in Mandelpanade

Spargelrdlichen
Hahnchenschenkel

Weillkrautsalat mit Paprika

Bunter Nudelsalat

Kartoffelsalat

(wahlweise Essig/Ol oder Mayonnaise )

Rote Gritze mit Vanille Sauce
kleine Kaseauswahl

Butterteller
Partybrotchen

pro Person U 34,5
@sddcr OF _vcj o
Leberknodelsuppe
Mini-Schweinshaxen
Leberkas

WeilRw Uirstchen mit stiRem Senf

Warmer Kartoffelsalat
Sauerkraut

Laugenbre zel
Schmalz

kleine Kaseauswahl mit Radi

Bayrische Creme
pro Person 0 34,5

@sddcr 6Qn _I| dcpi cj

Buffetfir 20Personen

Warmer Kartoffelsalat
Sauerkraut

Knuspriges Spanferkel (ca. 12 Kg)
Partybrétchen
Schmalz

Obatzter

Bayrische Creme
Buffet Preis 0 550

— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ iSt.

(F[ ) Seite 13 (""%Q



Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!
@sddcr 6@ wpggafc Qafk _Ilicpjlo

Mini-Schnitzel paniert

Kase-Wurstsalat mit Vinaigrette
Weil3krautsalat
Bunter Nudelsalat

Kassler Braten auf Sauerkraut
Bayrischer Leberkéase mit siRem Senf
Warmer Speck -Kartoffelsalat

Bayrische Creme mit Himbeermark

Obatzter
Butterteller
Laugenkonfekt

pro Person U 34,5

@sddcr OPfcglj

Kassler Rippenspeer auf Essiggemuse
aMett Il gel 6 mit frischen
Schweineriicken mit Backobst
Mini-Frikadelle mit Senf

Krautsalat mit Speck
Bayrischer Kartoff elsalat (warm)
Heringssalat -Rote Beete

Prager Schinken
geschmorte s Sauerkraut
Kartoffelplree

gemischte KésespielRe
gemischter Brotkorb
Butterteller

0 Mu t-anile-Puddi ngo

pro Person 0 36,5

@sddcr 0?1 bcp

Raucherlachs mit Sahnemee rrettich
Forellenfilet

Krabbensalat im Glaschen

Matjes Salat im Glaschen

Bunte Markt - & Rohkostsalate mit Joghurt -Dressing

Norweger Lachssteak in rosa Pfeffersauce
Wild-Patna -Reis

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel
auf Marsalasauce

Kartoffelgratin

Gemiuseplatte mit Hollandaise

aSyltero Rote Grg¢gtze mit

Butterteller

Partybrdtchen
pro Person (43,5 .
— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ ySt.
(EETERY) Seite 14 (BB
\ w N

gL s



Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!
@sddcr OLgcbcppfcg

Hering ssalat mit Rote Beete
Makrele
Raucherlachsrolichen mit Preiselbeer  -Meerrettich

Gemischter Gartensalat mit R auke
Waurstsalat mit Zwiebelchen, Petersilie, ‘
Radieschen und Essig & Ol

Erdépfelsalat mit Gurkchen und Ei

Linsenrahmstippchen mit  gebratenen  Flénzwiirfeln

Schweinefiletmedaillons

in Altbiersauce mit Zwiebeln & Speck
Rheinischer Sauerbraten vom Rind

mit Rosinen und Mandeln

kleine Knddel, Kartoffelpiiree oder Mini Rosti
Apfelrotkohl

SiRer Milchreis mit Sauerkirschen ,
Zimt & Zucker

Limburger
Harzer
Butterkase vom Brett

Butterteller
Mini-Rdggelchen & Roggen brétchen

pro Person (45,5

@sddcr 6?sdecfcl bc

Glasnudelsalat mit Tiefseegarnelen
Filet vom Salm

asiatisch gewirzt mit Wasabi
Samosas mit Asia -Chilidipp
Krabbenbrot

Curry - Kokossuppe
mit Koriandercro(tons

Frihlingsrolle

Streifen von der Rinderh(ifte mit
Knoblauch sauce

Hahnchen st -sauer mit Ananas
auf Asia -Wok Gemlise

Knusprige Ente

Basmati -Duftreis

Mie -Nudeln mit Sojasprossen

Gebratene Banane in Kokosmilch

Butterteller
Partybrdtchen

pro Person G 45

MAETN N L
— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ iSt.

(F[ ) Seite 15 (""ﬁEEQ



Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!
@sddcr O6Pmk 0

Vitello Tonnato vom Kalb mit frische n Kapern
Gebratene Gambas

Marinierte Auberginen
Tomate Mozzarella
Melonen mit Parmaschinken
Zuccinisalat mit Oregano

Minestrone (Gemdisesuppe)

Piccata Milanese
Bandnudeln

Tiramisu

italienische Kaseauswahl
Stangenbrot

Krauterbutter
Krauter - Knoblauch & Quarkdipp

pro Person U 39
@sddcr 0 @cj |
Antipasti Platte

Tomate -Mozzarella mit Pesto
Rucola Salat mit Balsamico & gehobel . Parmesan

Gr ]

Vitello Tonnato vom Kalb mit frischen Kapern

H2hnchenbrust &aCapreseodo mi
und Mozzarella Uberbacken
Farfalle

Schweinefilet -Involtini gefllt mit
Parmaschinken und Rucola
Rosmarinkartoffeln

Mascarponecreme mit Beerenfriichten

kleine Kaseauswahl
Stangenbrot
Butterteller

pro Person (44,5
@sddcr ©06?kcpgi _6
Salat Auswahl mit American -Dressing
Cole -Slaw-Krautsalat mit Méhren & Butte rmilch

Mac and Cherese (nudeln mit K&sesauce)
Tortilla Chips mit Salsa

Chicken Wings

Pulled Pork

Wedges Country Style

kleine Maiskolben mit Krauterbutter

Mini Donats,New York Cheese Cake &

Brownies
pro Person (41
— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ ySt.
(FE \ Seite 16 - IMMER ms}'
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Seit 1954DrosteLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste WerdenI
@sddcr oO0Tgt _ Cqn_|

Honigmelone mit Serranoschinken
Bohnensalat mit roten Zwiebeln und Chorizo
Gefillte marinierte Champignons

Grine und schwarze Oliven

Pescaditos Fritos

Spanische Knoblauchsuppe

Scampis in Olivendl gebraten mit Aioli
Kaninchen in Knoblauchsauce
Geschmorte Drillinge mit roter Mojasauce
Spanische Gemisepfanne

Tortilla

Crema Catalana
Manchego -, Ziegen - & Schafskase
Olivenbrot mit Krauterdipp

pro Person U 45

@sddcr ©6Kcvgamo

Tomato Salsa
Sauerrahm
Guacamole
Taco Chips

Chicken Wings

Chili con Carne

Uberback ene Tacos gefiillt mit Rindergehacktem
Burritos geflllt mit Gefltgel

Enchiladas gefillt mit Thunfisch

Exotischer Obstsalat

pro Person 0 42,5
Bufitr 0 Dp _ | i pcgafo

Gegrillter Fenchel
Gemisesticks
Krauter dipp
diverse feine Paté

Bouillabaise

Coqg au vin

Boeuf Bourguignon
Ratatouille Gemiise
Rosmarin Kartoffeln

Apfeltarte
Aprikosentarte

Franzosischer Rohmilchkase

Franzdsisches Baguette
dunkle Roggenstange

Butterteller

pro Person 0 49,5

o Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche 1£ ySt.
() Seite 17 (wubgn ms}-1
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Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!
@s d dsdechertiadd N

Griechischer Bauernsalat
Krautsalat

Zaziki

Taramas

Oliven - Auswahl

gerbstet Weillbrotscheiben

Pfannen -Gyros mit Zwiebeln
Schweinefiletmedaillons mit Metaxasauce
griechische Bohnen

Rostkartoffeln

Tomatenreis

Joghurtcrem e mit Walnlissen & Honig

pro Person (39,5 Eydddfﬂl'ﬂq.*-« &G
Buffet 70er Jahre "
Nudelsalat
Kartoffelsalat
Eiersalat
Krabbencocktail

Schinkenréllichen mit Spargel
Eier aFliegenpilz 0

Eier mit Mayonnaise
Kasespiel3 Kugel

Mini-Frikadellen
Cocktailwiirstchen
Mett -lgel

Wackelpud ding
Schoko pudding
Vanillepudding

pro Person 0 35

Vegetarisches Buffet

Gegrillte und marinierte Antipasti
Auswahl an Oliven

Avocadomousse mit  Gemise chips
kleine geflllte Paprika mit Frischkase
Frischkédsemousse
Bulgur-Linsen-Kofte orientalisch gewdr  zt

Zuccinischiffchen mit  vegetarischer Fullung
Kése aus dem Ofen

Risotto mit Gemuse und Pilzen

Pilzragout in Rahmsauce

kleine gebratene Kartoffeln

Saisongemiuse

Panna Cotta mit Himbeersauce

pro Person (42,5

— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ iSt.
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Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!
@sddcr Ol _gqgi

Mini-Frikade llen
Spargelrdlichen
Bunte Markt - & Rohkostsalate mit Joghurt Dressing

Schweinegeschnetzeltes in  Champignonsauce
Putenbrustfilet in Krauterrahm

Gemiuseplatte mit Sauce Hollandaise,

Butterreis

Salzkartoffeln

Herrencreme
Kaseauswahl
Butterteller
Partybrotchen

pro Person (0 34,5

@sddcr Ol ) _gqgi

Fischplatte mit Makrelen
Matjes
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich

Schweinriicken Aufschnitt
Spargelrdlichen
Bunte Markt - & Rohkostsalate mit Joghurt Dressing

Schweinefilet kurz gebraten
in Pilzrahmsauce
Kartoffelgratin

Gebratene Hahnchenbrust in Krauterrahmsauce
Butterreis

Rote Gritze mit Vanille Sauce

kleine Kaseauswahl
Butterteller
Partybrétchen
pro Person (41

@sddcr Ol _gqgqgi
Bunte Markt - & Rohkostsalate mit Joghurt Dressing
Reissalat mit Mango und H &hnchenfleisch

Mini-Schnitzel mit feurigem Dipp
Mini-Frikadellen paniert mit Senf
aDumeklemmer 06 W¢r st chen

H&a hnchenfil et aHawai i o
mit Ananas und Schinkenstreifen
RisiBisi

Zwiebelbraten
Kartoffelgratin

Joghurtcreme mit Waldfriichten
Késeauswahl

Butterteller
Partybrdtchen

pro Person (41 ES
— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ iSt.
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Réaucherlachs mit Sahnemeerrettich

Bunter Farfallesalat
Tomate -Mozzarella Salat mit Pesto

aSchi Bladhmeschnitzel o
zartes Lummer Schnitzel mit Kochschinken
in Sahnesauce

Poul ardenfilet aFlorenting
mit Blatts pinat & Gouda uUberbacken
Gemiuseplatte mit Hollandaise
Butterspatzle

Schupfnudeln

Vanille -Frucht-Quark
kleine Kaseauswahl
Butterteller

Partybrotchen

pro Person 0 41

Buffet Klassik Nr. V.

Raucher lachs mit Sahne -Meerrettich
geraucherte Forelle

Roastbeef "Englisch"

mit Sauce Remoulade
Putenmedaillons mit Friichten
Waldorfsalat mit Walniissen
Salat von Geflugel

frische Blatts alat e

Rinderkraftbriihe mit Fladle

Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons
handgeschabte Spatzle

gemischte Késeplatte
Brotkorb
Butterteller

Mandelmousse

pro Person 0 44,5

Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ iSt.
(FEIERY) Seite 20- (D
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Seit 1954DrostelLifeStyleCaterind Damit aus Feiern Feste werden!

Barbecue ab 20 Personen

Gerne unterbreiten wir Ihnen ein

maRgesch neidertes Angebot fur ein Grillbuffet
und machen z.B.aus lhrem Garten einen
kulinarischen Treffpunkt . Selbstverstandlich
kdnnen Sie aus unserem reichhaltigen Angebot
Ihre Wiinsche zusammenstellen . Auch

vegetarische Angebote kénnen hierbei
bertcksichtigt werden.
Zu lhren Veranstaltungen kébnnen  wir unsere

Grillstation mitbringen oder wir verwenden lhre
Ein Koch/Kdchin tbernimmt auf Wunsch die
Zubereitung der Speisen vor Or t, damit Sie eine
entspannt e Veranstaltung geniessen kdnnen.

Hier ein paar Beispiele fur lhre Veranstaltung:

Barbecue-IKlassik

Bauernsalat
Kartoffelsalat
Krautsalat

Krauter -Nackensteaks
Grillw Girstchen

Krauter Bauchscheiben
Puten Medaillons

verschiedene Grillsaucen, Senf

gemischte Partybrétchen
Butterteller

Mousse au Cho colat

pro Person 0 39

Barbecue - Exklusiv

Frische Salate mit zweierlei Dressing
Penne -Salat mit Tomate und Rucola
Tomaten/Gurkensalat

Mediterrane Gemisepfanne
Rosmarinkartoffeln
Schweinfilet im Speckmantel
Lachssteak

Huftsteak

Grillwirstchen,
verschiedene Grillsaucen
Disseldorfer Senf
hausgemachte Ajoli

gemischter Brotkorb
Butterteller

Panna Cotta mit Fruchtspiegel

pro Person @ 48,5

gL

Seite 22- ( D

sttt iU ; 4
Nl il wid

Barbecue HIPremium

Rucolas alat mit Pinienkernen & Parmesan
Italienischer Kartoffelsalat mit Pesto

Tomate Mozzarella mit Basilikum

Anti -Pasti Platten

Grillkartoffeln mit Krauterschmand
Thymian Steak vom Schwein
Lamm -Koteletts

Rinderfiletsteak

Kase-Griller

Scampispield mit Ajoil

verschiedene Grillsaucen , Dusseldorfer Senf
gemischter Brotkorb , Butterteller

Rote Gritze , Bayrische Creme mit Topping

pro Person @ 65

Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ iSt.
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Garnierte Platten
ab BPersonePreis pro Person
Fleisch:

Gemischtes Kasebrett  ca. 200g
Roastbeefplatte ca. 200g
Braten/ Schinkenplatte ca. 200g
Rustikale Wurstplatte ca. 200g
Deftige Wurstringe ca. 200g

Blut-, Fleisch-, Mett -, Zervelatwurst

Mettgal o ca. 100 g
Fisch
Gemischte Fischplatte  ca. 300g

Lachs, Forelle, Makrele , Garnelen,

Geraucherte Forellenfilets ca.100g
Geraucherte Makrele ca. 100g
Geraucherter Lachs ca. 100g
Gebeizter Lachs ca. 100g
Lachstatar ca. 100g
Gebratene Gambas ca. 100g

Ganzer Hummer
Frische Austern
Kaviar

DelikatessPlatten

Putenmedaillons mit Friichten
Schweinefilets mit Friichten
Schinkenréllchen mit Sparg el
Roastbeef Rdllchen mit Waldorfsalat
Geflugelkeulen

Dumeklemmer incl. Senf

Melone mit Schinken

Eier mit Mayonnaise und
Deutscher Kaviar

Brot/Butter/Dip’s

Gemischter Brotkorb sortiert
Partybrétchen gemischt
Stangenbrote diverse
Sesam Burger Brétchen
Laugenbrezel
Laugenkonfekt

Butterteller nach Wahl

Krauter 9, Knoblauch , gesalzene ,
oder N atur

Schmalztopf

Krauter Knob lauch Quark Dip
Dattel Dip

Senf/ Salsa/Ketchup/ Mayonnaise
Aioli

G18
G225
a22
a18
a18

[N NN

4029

a11,5
a11,5
G18,5
019
a21
a21
Tagespreis
Tagespreis
Tagespreis

a
a
a
a
a
a

a75
a75
a7

a75
05,5
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Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ iSt.
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— Alle aufgefiihrten Preise sind Netto und ohne die gesetzliche £ iSt.
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